Informazione alla clientela inerente alla presenza negli
alimenti e nelle bevande preparate e somministrate in
questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o dei loro
derivati. Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in
questo esercizio e presenti nell'allegato Il del Reg. UE n.
1169/2011 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze”. Grazie per la collaborazione.

We inform our customers that food and beverages
prepared and administered here, can contain ingredients
or adjuvants considered allergens. List of allergenic
ingredients used in this place and present Annex Il of the
EU Reg. No. 1169/2011 “substances or products causing
allergies or intolerances”. Thank you for the cooperation.

1. Cereali con glutine (grano, farro,
grano khorasan, segale, orzo,
avena) Gluten-based grains

2. Crostacei Shellfish

3. Uova Eggs

4. Pesce Fish

5. Arachidi Peanuts

6. Soia Soybean

7. Latte e prodotti a base

8. Frutta a guscio (mandorle,
cacao, nocciole, noci, noci di
acagiu, noci pecan, noci del
Brasile, pistacchi, noci
macadamia, noci del Queensland)
Nuts (almonds, cocoa, hazelnuts,
walnuts, cashew nuts, pecans,
Brazil nuts, pistachios, macadamia
nuts, Queensland walnuts)

9. Sedano Celery
10. Senape Mustard

11. Semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti se in
concentrazioni superiori a 10
mg/kg o 10 mg/litro Phosphorus
pentoxide and sulphites

if above certain concentrations

13. Lupini Lupin beans

14. Molluschi Clams

di latte (incluso lattosio) Sesame seeds

Milk and lactose

Il pesce destinato ad essere consumato crudo é stato
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
previo abbattimento a meno 35° C per 15 ore, per
garantire la sicurezza alimentare come da Reg CE
853/2004.

*Prodotto abbattuto

Tobiko puo influire negativamente sull'attivita e attenzione
dei bambini (E102 E110 E129)

Tutta la produzione propria viene abbattuta per sicurezza
alimentare.

MU

ORIENTAL
CONTEMPORARY CUCINA

Fish intended to be eaten raw underwent preventive
reclamation treatment of blast freeze at minus 35° C for
at least 15 hours to ensure food safety as per EC Reg
853/2004.

*Blast freezed product

Tobiko may adversely affect children's activities and
attention (E102 E110 E129)

All of our own production is blast freezed for food safety.

‘FEENLE: Coperto pranzo / Cover charge lunch € 3
W% %\ % Coperto cena / Cover charge dinner € 4
HiiEK Acqua / Water € 4

TASTE OF CHINA

NuigzE ) TRR—FERIEMRE, BER—MXTHEREVEHNE, BMNUEENR, REFHILBHNRSSHEHR, RATEERSERIEZ 5K,
DR FEERLA LBEMER L, MESIEZ, EELLBREE, XZ—RETFLARPEMNES, thE MuDimsum EEXF L b, AKREHEHIXIE
[E10f,, *Between Mountain and Sea** is more than a culinary journey it is a dialogue between tradition and modernity,

between China and the world. Rooted in the spirit of Cantonese cuisine, Mu Dimsum carries the elegance of the South

while embracing the craft and flavors of China’s regional traditions. Through contemporary interpretation, each dish reimagines the classics, where terroir meets
technique, and memory meets creation. It is a modern Chinese narrative, told from Italy, in the universal language of flavor.

Il menti viene servito per I’ intero tavolo, ed un minimo di 2 persone.

Informiamo i gentili clienti che il ment condiviso non puo soddisfare le persone con restrizioni alimentari.
The menu is intended for the whole table and a minimum of 2 people.

We kindly inform our guests that the menu cannot satisty people with dietary restrictions.



TRADITIONAL TASTING

BEENGHE, WkRENESG, wERin—EH,
A persona, bevande e servizio esclusi, il menu é da intendersi per tutto il tavolo.
Per person, service and beverages not included, the menu is intended for the whole table.

l y| DESSERT
IS HAELL ALK DATTERO, IBISCO, MERINGA 1, 3,7, 8 10
Gelato di dattero cinese, biscotto al burro, ibisco, meringa con polvere di rapa rose fermentata Q
Chinese date ice cream, brown butter biscuit, hibiscus, fermented beetroot meringue MU DIMSUM

SIGNATURE

SIAT, HERETIIKEE SOIA, SOIA, SOIA 6 L 12
Flan di latte di soia, gelato al caramello di soia, olio di pandan
Tofu flan, caramelized soybean ice cream, pandan oil
5K 78 MOCHI AL MANGO 8
Mochi al té matcha, gelatina al mango e scaglie di cocco
Green tea mochi, mango jelly and coconuts
ZrEMGINIAE % VK% MIELE, POLLINE, PERA, KOMBUCHA 1,3, 5,7, 8 12
Gelato al miele, crumble soffiato, pera nashi fermentata, polline e kombucha
Honey ice cream, puffed crumble, fermented pear nashi, pollen and kombucha
935 £ BAO ALLA CREMA 1, 3, 7 6
Panino al vapore ripieno di crema all'uovo d'anatra
Duck egg custard steamed buns
BHFEMALAGAO 1, 3,7, 12 8

Pan di spagna lievitato al vapore, zabaione al Shao Xin (vino giallo Cinese)
Steamed sponge cake, Shao Xin (Chinese yellow wine) zabaione



RISO E PASTA

F B A S DOU MIAN ANGUILLA 22

Spaghetti con anguilla e bambu
Sweet potato noodles with braised eel and bamboo shoots

#7041 TAGLIATELLE DI MANZO 16

Tagliatelle di riso fatte in casa con manzo, germogli di soia e erba cipollina cinese
Homemade rice tagliatelle with beef, beansprouts and chinese chives

THRAEKE GNOCCHI DI RISO 18

Gnocchi di riso con bisque di crostacei , gamberi e verdure
Rice gnocchi with bisque prawn and vegetables

= X0, RISO SALTATO CON GAMBERI E CAPESANTE* 16

Riso saltato con capesante, gamberi, uova e verdure, salsa XO
Fried rice with scallops, shrimps, egg and vegetables, XO sauce

F T X EERYER RISO SALTATO CON CHAR SIU 12

Riso saltato con coppa di maiale caramellata, uova e verdura
Fried rice with caramelized pork, egg and vegetables

FSEAOER RISO SALTATO CON VERDURE 10

Riso saltato con verdure e uova
Fried rice with egg and vegetables

CONTORNI / SIDES

RN F1E 2 AT EE MELANZANE YUXIANG 12

Melanzane affumicato, ragu di soia (olio piccante) e funghi
Yuxiang eggplant

% R 22 = % CHEN MAPO TOFU 10

Tofu, peperoncino, pepe di Sichuan
Tofu, chili pepper, Szechuan pepper

f+$74%>3% VERDURE MISTE 9

Mix di verdure e funghi saltati
Stir fried mixed vegetables and mushrooms

Fra/NE 3 PAK CHOI 10
Pak choi saltato con aglio e zenzero
Sautéed Pak choi with garlic and ginger

T4WELE FAGIOLINI SALTATI E DOUCHI 10

Fagiolini saltati con douchi e peperoncino
Stir fried green beans, with douchi and red chili

VEGETARIAN TASTING

/% AMUSE BOUCHE

FEXES )8 TOFU FRITTO

Tofu setoso fritto, sesamo e salsa alle erbe di montagna
Fried tofu with herb sauce

/P COMBO VEGETARIANO*

Dimsum misti di verdure
Vegetables mix dimsum

RAEEELE FUNGHI ALLA BRACE
Funghi alla griglia
Grilled mushrooms

izl BAO FUNGHI

Panino alla griglia ripieno di misto funghi
Crilled assorted mushroom bun

@A R AEE MELANZANA YUXIANG

Melanzane affumicato, ragu di soia (olio piccante)
Yuxiang eggplant (spicy oil)

ST, FEREEILIKEGE SOIA, SOIA, SOIA
Flan di tofu, estratto di carota, gelato al caramello di soia, olio di pandan
Tofu flan, carrot extract, caramelized soybean ice cream, pandan oil

€60

Abbinamento 4 calici vini € 35
Abbinamento 4 tipi Té € 30

AEBIGNGIE, WK RENE GG, FEREA—HEM,
A persona, bevande e servizio esclusi, il menti é da intendersi per tutto il tavolo.
Per person, service and beverages not included, the menu is intended for the whole table.



ANTIPASTI

TR
STARTERS

204E BAEAL T F GAMBERO ROSSO*

Gambero rosso di Mazara del Vallo, kumquat, gelatina di soia ed aceto e Shaoxing HuaDiao (20 anni)
Mazara's red prawns, kumquat, soy and vinegar gelatin and Shaoxing HuaDiao (20 years chinese rice wine)

BEFF I 4=15 OSTRICA , OLIO DI LONGJING E PEPERONCINO

Ostrica poche fredda, uva di mare,olio di té longjing e peperoncino
Fresh oyster, Longjing tea oil and chili aroma

RS AL H i RICCIOLA

Tartare di ricciola, fagiolini, zenzero, cipollotto con condimento all'acciuga e sesamo
Amberjack tartare, green peas, ginger, spring onion with sesame and anchovy dressing

AT S &1 CANOCCHIE UBRIACHE*

Canocchie marinate alla soia e sakeé giallo cinese, peperoncino e erbe aromatiche
Mantis shrimps in Soy and yellow chinese sake, red chili and aromatic herbs

xi7K#EHF FOIE GRAS E FICHI

Mousse di foie gras, frutta di stagione fermentata e pan brioche alla 5 spezie
Foie gras mousse, fermented seasonal fruit and 5 spiced brioche

Bk /EisEk CROCCHETTE DI GAMBERI*

Crocchette di gamberi, corn flakes, salsa piccante
Cornflakes shrimp, spicy mayo

YE#E POLLO FRITTO

Bocconcini di pollo fritto, maionese di soia
Fried chicken nuggets, soya mayo

fif B4 INVOLTINO PRIMAVERA

Involtino ripieno di sgombro, gamberi e spaghetti di soia
Spring roll filled with mackerel, shrimp and soy noodles

18

18

18

10

20

14

12

15

PEKING DUCK

AL IER
B RN/ id 8 PEKING DUCK* 1,3,6,7,9, 11 24
Anatra alla pechinese, servita con crespelle sottili, salsa e verdure croccanti
Peking duck served with thin crepes, sauce and crispy vegetables
EIR=02: BRI IER, BG4, HEIERIRE (FRIE #5050 38)
PEKING DUCK DELLO CHEF* 1, 3,6, 7, 9, 11, 14 120
Peking Duck intera, porzionata al tavolo e servita in 3 tempi Ideale per 2/4 persone
(tempo di cottura 50 min.)
The Peking Duck can be served whole, served at the table in 3 ways Ideal for 2 or 4 guests
(cooking time 50 min.)
BZERHR A MRz MESH R AT, B BIRESE, B, WERRE (FE
#5047 5%)

140

PEKING DUCK DELLO CHEF PREMIUM CON CAVIALE OSETRA 10GR*

Premium Peking Duck with osetra caviar 10g

PEKING DUCK IN TRE PASSAGGI

Sono tre i servizi che compongono

una degustazione completa della Peking Duck

Chef, ovvero nella sua versione intera, portata

in tavola in tre cotture e in tre diversi momenti.

LA PELLE CROCCANTE
Inizia gustando qualche fettina di pelle croccante

pura, con solo I'aggiunta di un pizzico di zucchero.

Prendi una crespella calda dal cestello di bambu,
disponi sulla crespella le verdure fresche miste,
guarnisci con un cucchiaino di salsa alle prugne
fermentate e aggiungi qualche fettina di pelle
croccante. Arrotola e senti tutto il piacere

della tradizione un morso dopo l'altro.

L’ANATRA SALTATA
Utilizza le bacchette per gustarla al meglio
e condividila con gli altri commensali.

LE OSSA FRITTE
Serviti con le mani, naturalmente!
Leccarsi le dita e d'obbligo.

PEKING DUCK IN THREE STEPS

The complete tasting of our Peking Duck Chef —
served whole - consists of three different steps.

CRISPY SKIN

Start tasting some slices of crispy skin with a bit
of sugar. Continue taking a hot crepe from

the bamboo basket, arrange the fresh mixed
vegetables on the crepe, top with a teaspoon

of fermented plum sauce and finished with some
slices of crispy skin.

Roll it up and taste the pleasure of tradition, one
bite after another.

SAUTEED DUCK WITH PEPPERS AND CELERY
Use your chopsticks to taste it better
and share it with your friends.

FRIED BONES
Use your hands and lick your fingers!



DIMSUM

RAVIOLI / DUMPLINGS

1B E HAR GAU* (3pz) 1,2, 11
Ravioli al vapore in pasta cristallo, ripieni di gamberi, tobiko I ORIGIN
Steamed shrimp dumplings, tobiko 7R GUANEHNG

JEE SHAO MAI* (3PZ) 1, 2,3, 11,14

Ravioli di pasta all'uovo, al vapore, con ripieno di pollo, funghi e gamberi
Steamed egg-dumplings stuffed with chicken, mushrooms and prawns

BN HEY MEZZALUNA NEL BOSCO* (3 pz) 1
Ravioli al vapore in pasta cristallo, con ripieno di funghi e tartufo
Steamed mushrooms and truffle dumplings

Z3ZA% RAVIOLO DI VERDURE (3 pz) 1

Ravioli al vapore ripieni di verdure
Steamed dumpling filled with vegetables

JEETHS 78 RAVIOLO CAPASANTA* (3pz) 1, 14

Ravioli al vapore ripieni di capasanta, asparagi, tobiko
Steamed dumpling filled with scallops, green asparagus, tobiko

17 EEEEIRAY RAVIOLO ASTICE (3pz) 1,2, 4,7

Ravioli al vapore ripieni di astice e mazzancolle, caviale e zeste di lime
Steamed dumplings, filled with lobster and prawns, caviar and lime zest

| HU #.8% RAVIOLO AL BRANZINO PICCANTE (3 pz) 1, 4, 11

Ravioli al vapore, con ripieno di branzino, pak choi e zenzero
Steamed dumplings, filled with sea bass, pak choi, ginger and red pepper

JERSHE RAVIOLO AL RAGOUT D’ANATRA PICCANTE* (3 pz) 1, 11, 14
Ravioli al vapore in pasta cristallo, con ripieno di ragout d'anatra piccante
Steamed spicy duck ragout dumpling

/NEEfU XIAO LONG BAO (3 pz) 1,6, 9, 12

Ravioli al vapore con ripieno di carne di maiale e gelatina di brodo di pollo, aceto di riso glutinoso e zenzero
Steamed dumplings, filled with broth jelly and pork meat, ginger and glutinous rice vinegar

4L H#DTF RAVIOLO SZECHUAN (8 pz) 1,6, 11,12, 14 P4 ORIGIN
Ravioli bolliti di carne di maiale bio, con salsa Szechuan (piccante) JI| 3ZEGHU AN

Boiled dumplings filled with organic pork, with a szechuan oil sauce (hot and spicy)

$HE GUO-TIE* (4 pz) 1,6, 12

Ravioli brasati con ripieno di maiale bio, cipollotti e zenzero
Braised dumplings stuffed with organic pork, spring onions and ginger

4RI RAVIOLO WAGYU* (3 pz) 1,6,7, 14

Ravioli brasati ripieno di manzo pregiato, cipollotti cipolla caramellata,
Braised dumplings stuffed with wagyu beef, spring onions caramelised onion

FFARIEZ A AY RAVIOLO DI BLACK COD* (3pz) 1, 4, 6, 14

Ravioli al vapore ripieno di black cod marinato al miso, rafano fresco, polvere di cipollotto e nero di seppia
Steamed dumplings, filled with miso marinated black cod and spring onion, horseradish and squid ink powder

10

12

14

20

10

12

15

15



W
DIMSUM

DIMSUM COMBO &0 i

COMBO CLASSICO* 16/
5 o 7 dimsum misti 22
A special combination of 5 or 7 dimsum

COMBO PESCE* 14
Dimsum misti di pesce: Har gau, Branzino piccante, Capasanta, Black cod
Seafood mix dimsum

COMBO CARNE*
Dimsum misti di carne: Anatra piccante, Guotie, Raviolo Sezchuan, Xiao Long Bao
Meat mix dimsum

14

CHEUNG FUN

W= 5% GAMBERI* 12

Cannelloni di riso al vapore, ripieni di gamberi
Steamed rice rolls, filled with shrimps

AT MANZO 10
Cannelloni di riso al vapore, ripieni di carne di manzo
Steamed rice rolls, filled with beef

H I X B MAIALE 10
Cannelloni di riso al vapore, ripieni di carne di maiale
Steamed rice rolls, filled with pork meat

WAk VEGETARIANO 10

Cannelloni di riso al vapore, ripieni di verdure
Steamed rice rolls, filled with vegetables

DALLA TRADIZIONE /| TRADITIONALS

MW )% BLACK CHAR SIU BAO (1 pz) 5

Panino nero al vapore con tocchi d'oro e ripieno di maiale bio caramellato
Crilled bbq organic pork black buns, with a gold touch

AR JE] CHAR SIU BAO* (1 pz) 5

Panino alla griglia con ripieno di maiale bio caramellato
Crilled bbq organic pork buns Origin: Guangdong area

LR B L BAO FUNGHI (1 pz) 6

Panino alla griglia, ripieno di funghi misti
Grilled mix mushrooms buns

- H%E TRIPPA DI MANZO 6

Trippa di manzo biologico al vapore, servita con cipolla e zenzero
Steamed organic beef tripe, served with onion and ginger

JEUT\ FENG ZHUA* 5

Zampe di gallina al vapore con soia nera fermentata
Stewed chicken feet with black soybean sauce

SECONDI

MAIN COURSE

DALLA TERRA /| MEAT

=B LHEEA POLLO SALTATO CON FUNGHI

Pollo saltato con mandorle e funghi shiitake
Sautéed chicken with almonds, shiitake mushrooms

TEYE S BRI % 1 X /& CHAR SIU IBERICO*

Char siu di Secreto di suino iberico
Char siu Iberico pork

TR IIE 755 PICCIONE
Piccione alla brace, purea di carote, cumino, riso e frattaglie
BBQ pigeon, carrot puree, cumin, rice & entrails

Jife 57 R - &+ X HE MAIALE CROCCANTE

Pancia di maiale croccante, costine fondenti, senape
Crispy pork belly, melting ribs, mustard

#W&EIES14- A FILETTO DI MANZO

Filetto di vacca vecchia, daikon e salsa di Lao gan ma (a base di peperoncino piccante)
Vacca Vecchia tenderloin, daikon and Lao gan ma sauce (hot chili pepper base)

DAL MARE / FISH

213 K#X GAMBERO HONG YOU*

Gamberone piccante, insalata di mango e cetriolo
Spicy prawn with mango and cucumber salad

HESEBR YRR S L BLACK COD*
Black cod, verdure in conserva (leggermente piccante)
Black cod, preserved vegetables (slightly spicy)

FEHEHE A BRANZINO CONG YOU INTERO

Branzino al vapore in salsa chong yu (per 2 persone)
Steamed sea bass with chong yu sauce (Ideal for 2 people)

B XIANGLA ASTICE

Astice fritto con salsa agro piccante
Fried lobster with sweet and spicy chili sauce

XO# Kb f2 CALAMARO XO*

Calamaro saltato, XO e porro
Stir fried squid with XO sauce and leek

18

20

28

22

26
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28

36

42

22






	1. Cereali con glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) Gluten-based grains  
	 
	2. Crostacei Shellfish 
	 
	3. Uova Eggs 
	 
	4. Pesce Fish 
	 
	5. Arachidi Peanuts 
	 
	6. Soia Soybean 
	 
	7. Latte e prodotti a base 
	di latte (incluso lattosio)​Milk and lactose  
	 
	8. Frutta a guscio (mandorle, cacao, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia, noci del Queensland)​Nuts (almonds, cocoa, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts, Queensland walnuts) 
	 
	9. Sedano Celery  
	 
	10. Senape Mustard 
	 
	11. Semi di sesamo​Sesame seeds  
	 
	12. Anidride solforosa e solfiti se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro Phosphorus pentoxide and sulphites 
	if above certain concentrations 
	 
	13. Lupini Lupin beans 
	 
	14. Molluschi Clams 
	 
	 
	午餐餐位費 Coperto pranzo / Cover charge lunch € 3 
	晚餐餐位費 Coperto cena / Cover charge dinner € 4 
	瓶裝水 Acqua / Water € 4 

	 
	      山火低語  FUOCO E BOSCO Fire and Forest 
	      人間煙火  TRA FUMO E VITA Amid Smoke and Life 
	      家味甜食 DOLCE Homemade delights 

	            Il menù viene servito per l’intero tavolo, ed un minimo di 2 persone. 
	             Informiamo i gentili clienti che il menù condiviso non può soddisfare le persone con restrizioni alimentari. 
	            The menù is intended for the whole table and a minimum of 2 people.  
	            We kindly inform our guests that the menù cannot satisfy people with dietary restrictions. 
	 
	 
	甜点 
	 
	小菜 AMUSE BOUCHE 
	 
	鯖魚春卷 INVOLTINO PRIMAVERA 1, 2, 3, 4, 6, 7, 10 
	點心拼盤 DIM SUM COMBO*  1, 2, 3, 4, 6, 9, 14 
	乾炒牛河 TAGLIATELLE DI MANZO 1, 3, 4, 6, 11, 14 
	生煎叉燒包 CHAR SIU BAO* 1, 6, 14 
	北京烤鴨 PEKING DUCK* 1, 6, 11 
	XO醬蔥炒魷魚 CALAMARO XO* 1, 2, 6, 4, 9, 14 
	 

	芒果大福 MOCHI AL MANGO 
	             本套餐按人計費， 酒水及餐位費另計，需全桌統一選用。 
	             A persona, bevande e servizio esclusi, il menù è da intendersi per tutto il tavolo.  

	            Per person, service and beverages not included, the menu is intended for the whole table. 
	 
	 
	小菜 AMUSE BOUCHE 
	野菌菇包 BAO FUNGHI 1, 6, 7 
	             本套餐按人計費， 酒水及餐位費另計，需全桌統一選用。            
	                A persona, bevande e servizio esclusi, il menù è da intendersi per tutto il tavolo.  

	               Per person, service and beverages not included, the menu is intended for the whole table. 
	开胃菜 
	 18 
	 18 
	 18 
	 10 
	 20 
	 14 
	RAVIOLI / DUMPLINGS 
	 
	 


